附件1
部分不合格项目的小知识
一、二氧化硫残留量

二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂。二氧化硫不合格的原因是生产企业未按照《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB 2760）规定，超范围或超限量使用二氧化硫。有的可能采用传统工艺，硫磺熏蒸漂白，或者直接使用亚硫酸盐浸泡保鲜，有的可能操作不规范，在使用添加剂时不计量或计量不准确。
二、亚硝酸盐

亚硝酸盐广泛存在于环境中，是自然界中普遍存在的含氮化合物，水中的亚硝酸盐可由硝酸盐转化而来，能一定程度上反映水体被污染的情况。饮用水中亚硝酸盐超标的原因，可能是水体被细菌污染，也可能是消毒控制不当。
