附件1
部分不合格项目的小知识
一、大肠菌群

大肠菌群是指示性微生物指标，并非致病菌指标。主要用来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》中规定，消毒餐(饮)具中大肠菌群不得检出。餐盘、餐碗中大肠菌群检出的原因，可能是清洁消毒过程中人员、工器具等卫生条件控制不到位。

二、丙溴磷
丙溴磷是一种不对称有机磷杀虫剂。具触杀和胃毒作用，无内吸作用，杀虫谱广，能防治棉花、蔬菜地有害昆虫和螨类。GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》规定柑橘中丙溴磷的最大残留限量为0.2mg/kg，本次检出丙溴磷为0.5mg/kg。如果长期食用农药残留超标的水果，可能会对人类身体造成伤害。贡桔中丙溴磷残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
