采购清单、技术参数及要求

主要仪器采购目录
	序号
	仪   器  设  备  名  称
	数 量
	备 注

	1
	食品安全快速检测仪
	2
	

	2
	食用油质量安全检测仪
	1
	

	3
	试剂耗材存储柜
	3
	


采购需求及参数 标准和要求
一、食品安全快速检测仪
1.工作温度：5℃-40℃
2.工作湿度：湿度≤80%

3.仪器外形：全部模块集成在同一箱体内，一体式安全箱设计，具备提手，方便携带，通过同一终端输出控制。
4.工作电源：自带电源适配器安全稳定，内置可充电锂电池，具备电量显示功能，保证仪器在无电源工作环境下，工作时间≥5小时。
5.数据接口：配备多种通讯接口，如 USB、蓝牙、Wifi等，能实现无线上网和数据传输功能。根据局域网的外网连接划分实现检测数据上传，如外网断网，自动启用GPRS模块实现无线传输功能，保证移动数据传输，具有定位功能。 

6.一体、内置式数字终端，内存≥2GB，硬盘≥32G，≥14英寸彩色液晶电容触控显示屏，采用Windows10或中文安卓以上系统操作系统。
7.内置热敏打印机，可实时打印检测结果。
8.光度比色检测模块
8.1 检测能力：可检测食品中常见的农药残留、滥用食品添加剂、非食用化学物质、理化指标等项目。
8.2 检测通道≥16个，农残检测至少15通道同时检测，也可分开独立检测。
8.3 包含410、460、520、550、590、630nm 6个波长光源
8.4 电流稳定性：≤±1%

8.5 透射比准确度：≤±1.2%

8.6 透射比重复性：≤±1%

8.7 线性误差：≤±5%

8.8 绝缘电阻：＞20MΩ

9.金标卡成像读取模块
9.1 兼容性：可兼容市面上通用的胶体金卡。
9.2 检测能力：可检测食品中常见的兽药残留、生物毒素、违禁添加等。
9.3 高精度 CCD或CMOS，像素大于 100 万，可检测不同胶体金条。
9.4 检测方式：反射式。
9.5 光源：分布式光源。
10.软件功能
10.1 仪器能够开机自检，自动校准。
10.2 所有检测数据能够实现仪器自动比对，可自动生成检测报告，检测数据自动上传全省食品安全快检信息平台，并实现无缝对接，检测数据可实时查询，并可按检测时间、检测项目、检测地点进行统计分析。
10.3 软件操作系统简单，适合非专业人员使用，系统需随机附带标准实验操作流程。
10.4 在检测软件界面内，可现场快速建立定量曲线，用于样品检测；
10.5 金标卡成像读取模块可读取不同厂家的金标卡，根据厂家既定判据，一键识别并报出检测结果。
10.6软件可针对用户实际需求提供定制化设计，如报告模板，检测项目等。
食品安全快速检测仪检测不少于下表检测项目
	类别
	序号
	检测项目
	检测样品

	农残
	1 
	有机磷及氨基甲酸酯类
	瓜果、蔬菜

	
	2 
	拟除虫菊酯
	瓜果、蔬菜

	兽药残留

	3 
	盐酸克伦特罗
	畜肉

	
	4 
	莱克多巴胺
	畜肉

	
	5 
	沙丁胺醇
	畜肉

	
	6 
	氯霉素
	畜肉、水产

	
	7 
	磺胺类
	畜肉、水产

	
	8 
	呋喃西林
	畜肉、水产

	
	9 
	呋喃唑酮
	畜肉、水产

	
	10 
	呋喃它酮
	畜肉、水产

	
	11 
	呋喃妥因
	畜肉、水产

	
	12 
	孔雀石绿
	水产

	
	13 
	黄曲霉毒素B1
	花生油、玉米油、大米、玉米

	
	14 
	四环素
	畜肉、水产

	
	15 
	黄曲霉毒素M
	牛乳

	
	16 
	恩诺沙星
	畜肉、水产

	易滥用食品

添加剂
	17 
	亚硝酸盐
	各类肉制品如火腿、腊肠、香肠、肉类罐头和各种蔬菜、腌制菜类

	
	18 
	二氧化硫
	蜜饯、食糖、粉丝、银耳、莲子、米粉、干果、金针菇、黄花菜、中草药等

	
	19 
	山梨酸钾
	各种饮料、凉果等食品

	
	20 
	苯甲酸钠
	各种饮料、凉果等食品

	
	21 
	甜蜜素
	各种饮料、凉果等食品

	
	22 
	硫酸铝钾
	果蔬加工、油条、粉丝、米粉、水发产品、油炸食品，膨化食品等食品

	可能违法添加非食用物质
	23 
	甲醛
	水产品、水发品、干水产、鱼制品

	
	24 
	吊白块
	米制品、面制品、豆制品、腐竹、米粉

	
	25 
	罂粟壳
	火锅底料、麻辣烫底料、酱油、食用醋、香辛香料、复合调味料

	
	26 
	三聚氰胺
	奶粉、鲜奶等乳制品

	
	27 
	硼砂
	猪牛肉及制品、鱼虾类水产品，加工制品、棕子、糕点等米面制品

	
	28 
	甲醇
	白酒

	
	29 
	过氧化苯酰
	面粉

	品质指标
	30 
	酸价
	食用油

	
	31 
	过氧化值
	食用油

	
	32 
	丙二醛
	猪油等动物油脂

	
	33 
	挥发性盐基氮
	鲜（冻）禽肉、鲜（冻）畜肉、海水鱼虾、海蟹、淡水鱼虾、冷冻贝类

	
	34 
	病害肉
	猪肉、牛肉、羊肉

	
	35 
	蜂蜜酸度
	蜂蜜

	
	36 
	酱油氨基酸态氮
	酱油


二、食用油品质检测仪

1.用途：适用于掺伪等劣质油、花生油、菜籽油、葵花籽油、玉米油以及煎炸油等的检测。
2.技术指标
2.1手持式，采用浸入式一体化探头结构，可以测定含极性组分、温度等在内的至少2个食用油指标。
2.2测量范围：0.5-45%；测量精度：±2%；分辨率：0.2%。
2.3显示屏：LCD彩色液晶显示屏，分辨率不低于64*128；结果显示方式：屏幕颜色变化、中文显示及多色LED灯多种提示。
2.4电源：内置可充电锂电池，连续测试时间不低于30小时。
2.5测量温度：常温下即可实现检测，样品无需加热。
2.6具有报警功能，电池电量显示功能，并可实现低电报警。
2.7数据传输：主机应配置USB接口、蓝牙模块，可实现数据上传和蓝牙打印检测数据可实时保存并按照日期查询。
三、 试剂耗材存储柜  
要求：耐酸碱、防腐蚀。

